
Valmiina kiireiseen 
kesäsesonkiin?

Kesällä herkullinen ruoka maistuu kaikille. Siksi elämää helpottavat ja  
laadukkaat tuotteet tulevat tarpeeseen erityisesti kesäravintoloille, sijainnis-

ta huolimatta. Alle koottujen ideoiden avulla herkullista ruokaa voidaan  
valmistaa helposti asiakkaille niin saaressa kuin metsässäkin. 

Me Unileverillä haluamme auttaa ravintoloitsijoita selviytymään kesästä 
mahdollisimman helposti ja kustannustehokkaasti. Nämä tuotteet auttavat 

työvoimapulaan, ja niiden avulla myös esimerkiksi kokemattomammat  
kesätyöntekijät voivat laittaa helposti hyvää ruokaa.

Hyvää kesää toivottaa UFS:n väki!

Hellmann’s majoneesit  
ja vinegretit
Majoneesi sopii melkein mihin tahansa! Sitä 
voi käyttää niin leipien kuin burgereiden täyt-
teenä, dippinä tai kastikkeena, kuorrutteissa 
tai leivittämisessä kananmunien asemesta. 

Vinegretit eivät ole pelkkiä kesäsalaattien 
kastikkeita, vaan voit käyttää niitä myös  
marinointiin tai vaikka kalojen 
raakakypsyttämiseen.

Knorr valmiskastikkeet
Knorr valmiskastikkeet ovat nopeita ja helppoja 
valmistaa: avaa vain purkki ja lämmitä! Valmis-
kastikkeilla saat aina tasalaatuisen lopputulok-
sen ja silti korkealaatuiset makuelämykset  
asiakkaidesi lautasille.

Real Majoneesi 2 kg 

*8720182249913*
Vadelmavinegretti 1 L 

*8722700557319*

Hollandaisekastike 1 L  

*8712566656721*

Vegaanimajoneesi 2,5 kg 

*8717163854228*

Pippurikastike 1 L  

*8710847200205*

Sitruunavinegretti 1 L 

*8722700557302*

Béarnaisekastike 1 L 

*8712566656639*

Vinkki! Hellmann’s majoneesista, vinegretistä 
ja kaalista teet nopeasti ja helposti maukkaan 
coleslaw-salaatin.

Vinkki! Käytä tetrakastikkeita 
vaikkapa ranskalaisten dippinä 
tai tee ylitsevuotavan herkullinen 
tuunattu ranskalaisannos.



Knorr keitot
Knorr 100% keitot ovat käyttövalmiita sellaise-
naan – avaa vakuumipussi, lämmitä ja tarjoi-
le. Tuotteet säilyvät huoneenlämmössä avaa-
mattomina; niillä saat aina tasalaatuisen 
lopputuloksen ja avun ruuhkahuippuihin.

The Vegetarian Butcher 
kasviproteiinit
The Vegetarian Butcher -tuotteet ovat ensi-
sijaisesti huikean hyvänmakuisia kasvi-
proteiineja. Sen lisäksi ne ovat helppokäyttöi-
siä ja käyttövalmiita, joten voit korvata 
suosikkireseptisi lihakomponentin muitta 
mutkitta, itse reseptiä muuttamatta.

Knorr Professional 
Fondit
Knorr Professional Fondit ovat erinomaisia, 
aina tasalaatuisia pohjia liemille ja kastik-
keille. Ne ovat kustannustehokkaita mo-
neltakin kantilta; kaikkiaan ne ovat keski-
määrin 10–18 euroa edullisempia per litra 
kuin itse tehdyt liemet.

Crispy NoChicken Burger 1,8 kg 

*8720182103260*
NoPepperoni 3 kg 

*8720182332226*
NoChicken Nuggets 1,75 kg 

*8718692787827*

Gulassikeitto 2,5 kg 

*8712566761388*

Raw NoBeef Burger 2,26 kg  

*8710522767054*

Fond Vasikka 1 L 

*8720182470904*

NoChicken Chuncks 1,75 kg 

*8720182215567*

Fond Kana 1 L 

*8720182470881*

Paprika-tomaattikeitto 2,5 kg  

*8712566657032*

NoMince 2 kg  

*8720182042958*

Demi-Glace 1 L  

*8720182470645*

Vinkki! Kuumenna pussit avaamattomana  
kuumahauteessa vähentääksesi tiskin määrää.  
Voit myös lämmittää vain tarvitsemasi määrän ja 
minimoida ruokahävikkiä. Tuunaa keitto helposti 
esim. vuohenjuustolla, krutongeilla, siemenillä tai 
crème fraîchella.

Klikkaa tästä helppoihin 
ja kustannustehokkaisiin 

kastikeresepteihin!

Vinkki! Tuotteet säilyvät pakkasessa ja voit  
ottaa käyttöön vain tarvitsemasi määrän  
tuotteita kerrallaan.

Löydä lähin  
tukkurisi  

täältä

unileverfoodsolutions_suomi

@UnileverFoodSolutionsSuomi 
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https://www.unileverfoodsolutions.fi/dam/global-ufs/mcos/nordics/finland/pdf/UFS_KnorrFondit2022_Resepti_150x160_web.pdf
https://www.unileverfoodsolutions.fi/tukkukauppiaat.html

