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PINAATTIKEITTO
100 annosta a 300 g

Vahalaktoosinen, gluteeniton

20,000 L Vesi

1,400 KG  Knorr Vaalea Peruskastike

0,750 KG  Knorr Vdhdsuolainen
Kasvisliemiaines

4,000 KG  Pinaatti, pakaste

5,000 L Knorr Ruoka 15 %,
véhdlaktoosinen

Sekoita vesi, Peruskastike ja Kasvisliemi.
Kiehauta. Lisaa keittopohjaan pinaatti ja
Knorr Ruoka. Anna hautua hetki.

VINKKI! Korvaa osa pinaatista
hienonnetulla rucolalla.

6. Keitot

Unilever Foodsolutions
Koekeittio 0800 1 64882
Asiakaspalvelu 010 7590 6247
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